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IDENTIFICACAO

Componente
Curricular:

Cultura do cafeeiro

Unidade
Ofertante:

Instituto de Ciéncias Agrarias - ICIAG

Cédigo:

GAGO060 Periodo/Série: 8° periodo Turma: |G

Carga Horaria: Natureza:

Tedrica:

45  |Pratica:[15 Total: |60 Obrigatdria: (X) |Optativa:()

Professor(A):

Benjamim de Melo Ano/Semestre: |2024/1°

Observacoes:

a) Dia, Horério e Local da disciplina: Quinta-feira, das 8:00 as 11:30 horas, no Ca
mpus Gldria.

b) Meios de contatos com o Professor: e-mail institucional: benjamim.melo@ufu.
br ou através da sala virtual do Microsoft Teams, denominada “CULTURA DO CAF
EEIRO - TURMA G - 2024-1".

c) Disciplina ofertada de forma presencial cuja aprovacao e execucao seguem e
m conformidade com as Resolugdes n? 30/2022 do CONSUN; CONGRAD n? 32/20
21, que garante o cumprimento integral das cargas horarias dos componentes c
urriculares dos cursos de graduacdo; RESOLUCAO CONSUN N2 87, DE 02 DE AGO
STO DE 2024.

d) Ao se matricular na disciplina, o(a) discente declara-se ciente das normas esta
belecidas nesse plano de ensino e na resolucao supracitada.

e) O(a)s discentes devem conferir o Regimento Geral da Universidade Federal de
Uberlandia
(http://wwwO0.ufu.br/documentos/legislacao/Regimento_Geral_da_UFU.pdf), espec
ialmente no que diz respeito a fraudes ou comportamento fraudulento observad
0s no Art. 196, do capitulo lll do regime disciplinar.

f) O material didatico produzido e divulgado pelo professor esta protegido pela le
in®9.610, de 19 de fevereiro de 1998 (Lei de Direitos Autorais), na qual fica ved
ado o uso indevido e a reproducao nao autorizada do material por terceiros. No
descumprimento, os responsaveis ficam sujeitos as san¢des administrativas e as
dispostas na Lei de Direitos Autorais.

g) NUmero de vagas na disciplina/turma: 30 vagas.

2.

EMENTA

Estudo da origem e disseminacao do cafeeiro, técnicas agrondmicas e fatores do meio ambiente e
genético que atuam para a maximizacao da produtividade da planta.

3.

JUSTIFICATIVA

A cultura em questdo é de grande expressao nacional e regional. Desta forma, o conhecimento das
praticas agricolas e de manejo cultural, para a consecucdo de produtividades maximas, é de
absoluta necessidade por parte dos estudantes de Agronomia desta Instituicao.

4.

OBJETIVO
Objetivo Geral:

Conhecer a tecnologia de producao de café.




Objetivos Especificos:

a) Conhecer o cafeeiro e suas relacdes com o solo e a atmosfera;
b) Situar a cultura economicamente no ambito nacional e internacional e;
c) Descrever e executar as técnicas de implantacdo, de cultivo e de colheita do café.

5. PROGRAMA

Tedrico:
Origem e distribuicdo geogréfica;
Dados de conjuntura econémica;
Classificacao botanica;
Caracteristicas morfoldgicas da planta;
Condicoes climaticas e solos para o cultivo;
Calagem e adubacdes: organica, quimica e foliar;
Cultivares e linhagens disponiveis;
Implantacao da cultura:
- Producao de mudas;
- Plantio e;
- Replantio.
Tratos culturais:
- Plantas infestantes e métodos de controle;
- Principais pragas: danos e medidas de controle;
* Principais doencas: sintomas e medidas de controle e;
- Podas e conducao de lavoura podada.
Culturas intercalares;
Colheita;
Preparo ou processamento pds-colheita.

Pratico:

Reconhecimentos das diferentes partes da planta;

Reconhecimento das caracteristicas das principais cultivares e linhagens de Coffea arabica L e;
Demonstracao sobre locacao e implantacao de cafezal.

O programa da disciplina (teérico e pratico) serd desenvolvido de acordo com o seguinte cronograma:

Semana Data Horario Atividades Programadas
1 08/08/2024 | 8:00 s 11:30 Apreserlta(;éo d9 Plano de Ensino. Origem e
dispersao do café.
2 22/08/2024 | 8:00 s 11:30 Situagéo [nundi?I . e nacional da cafeicultura.
Classificacao botanica.
3 29/08/2024 | 8:00 as 11:30 | Descricao da planta.
4 05/09/2024 | 8:00 as 11:30 | Exigéncias climaticas. Solos para o cafeeiro.
5 12/09/2024 | 8:00 as 11:30 | Variedades, cultivares e linhagens recomendadas.
6 19/09/2024 | 8:00 as 11:30 | Implantacao de cafezal: producao de mudas.
7 26/09/2024 | 8:00 as 11:30 | Implantacao de cafezal: plantio e replantio.
Aulas praticas - Morfologia do cafeeiro.
AR S ) Implantacao de cafezal e aspectos gerais sobre a
8 03/10/2024 | 8:00 as 11:30 cultura. Local: Setor de Cafeicultura/Fazenda
Experimental do Gléria.
8:00 as 9:50 | Aplicacao da primeira prova.
9 10/10/2024 10:00 as Exigéncias nutricionais do cafeeiro.
11:30
10 17/10/2024 | 8:00 as 11:30 CaIagean e Gessa~gem. Adubacdes: de plantio,
formacao e producao.
Principais pragas e doencas do cafeeiro:
11 24/10/2024 | 8:00 as 11:30 | danos/sintomas e medidas de controle. SEMANA
DA AGRONOMIA.




Plantas infestantes e métodos de controle na

12 31/10/2024 | 8:00 s 11:30 cuItu.ra do cafeeiro. Culturgs intercalareNS na
cafeicultura. Podas do cafeeiro e conducao de

lavoura podada.

Cuidados na pré-colheita. Operacbes de colheita e

colheita de café: época e tipos. Preparo ou

13 07/11/2024 | 8:00 as 9:50 3} . . .
Processamento pdés-colheita: por via seca e por via
Umida.
14 14/11/2024 8:00 as 9:50 | Aplicacao da segunda prova.
15 21/11/2024 | 8:00 as 9:50 | Aplicacao de prova fora de época.
16 25/11/2024 | 8:00 as 9:50 | Aplicacao de prova de recuperacao.
6. METODOLOGIA

O desenvolvimento do programa teérico e pratico serd feito por meio de aulas expositivas
presenciais, utilizando-se os recursos didaticos: quadro e giz, lousa, recursos audiovisuais (datashow,
TV e video) e visita técnica presencial, em d&reas experimentais e de producdo, no Setor de
Cafeicultura, instalado na Fazenda Experimental do Gldria.

Para a realizacao plena das atividades presenciais, deverao ser cumpridas a Resolucao CONSUN n?
30/2022 que dispbes sobre a obrigatoriedade de esquema vacinal completo para frequentar os
espacos internos da UFU, além das normas propostas pelo Protocolo de Biosseguranca da UFU e o
Protocolo Interno de Biosseguranca do ICIAG (PIB da Unidade Académica).

Visando estabelecer um canal de comunicacdo com os estudantes, serd criada na plataforma do
Microsoft Teams, uma sala virtual denominada “CULTURA DO CAFEEIRO - TURMA G - 2024-1", para
repassar informacdes gerais, divulgacdo de notas e numero de faltas.

O atendimento ao aluno sera feito, em cada dia de aula, apds o término das atividades, na prépria
sala de aulas e, havendo necessidade, sera agendado outra data, horério e local para o atendimento.

7. AVALIACAO

A avaliacdo do aprendizado tedrico/pratico fundamentar-se-4 na realizacdo de duas (2) provas
descritivas e ou objetivas, sem consulta, com conteddo acumulativo, levando-se em consideracao o
seguinte critério:

7.1. Provas escritas: 100%

Primeira prova: 50%

Segunda prova: 50%

As provas serao aplicadas conforme as seguintes datas e hordérios:

a) primeira prova: serd realizada no dia 10/10/2024, das 8:00 horas as 9:50 horas €;

b) segunda prova: sera realizada no dia 14/11/2024, das 8:00 horas as 9:50 horas.

7.2. Avaliacao fora de época

Caso o(a) discente perca a primeira e ou segunda prova, a prova fora de época serd aplicada desde
que o pedido do(a) discente atenda aos Artigos 138 e 139 da Resolucao CONGRAD n% 46, de 28 de
marco de 2022.

A avaliacao fora de época serd aplicada no dia 21/11/2024, das 8:00 as 9:50 horas, considerando

todo o conteldo da disciplina.

7.3. Avaliacao de recuperacao

Caso o(a) discente nao obtenha o rendimento minimo para aprovacdo e com frequéncia minima de
75% na disciplina, podera solicitar uma avaliacao de recuperacao, em substituicdo a prova em que
o(a) discente obteve a menor pontuacao.

A solicitacao deverd ser feita ao professor, por escrito, na sala virtual denominada “CULTURA DO
CAFEEIRO - TURMA G - 2024-1", até dois dias corridos da divulgacdo das notas da segunda prova.

A avaliacao de recuperacdo serd aplicada no dia 25/11/2024 (segunda-feira), das 8:00 as 9:50

horas, considerando todo o conteddo da disciplina.

7.4. Avaliacao de assiduidade:



A avaliacao da assiduidade das atividades sera realizada por meio de chamada nominal ou através da
assinatura em lista de presenca.

7.5. Aprovacao:

Pela Resolucao 15/2011 CONGRAD, em seu Art. 164, para ser aprovado, o discente devera alcancar,
no minimo, 60 pontos no aspecto do aproveitamento e 75% no aspecto da assiduidade as atividades
curriculares efetivamente realizados. Ambos os indices determinam o aproveitamento final no
componente curricular.

8. BIBLIOGRAFIA
Basica

INSTITUTO BRASILEIRO DO CAFE. Cultura do café no Brasil: pequeno manual de
recomendacoes. 1 ed., Rio de Janeiro, DIPRO/IBC, 1986. 215 p.

MATIELLO, J. B. et al. A moderna cafeicultura nos cerrados: instrucées técnicas sobre a
cultura do café no Brasil. Rio de Janeiro, DIPRO/IBC, 1987. 148 p.

MATIELLO, J. B.; SANTINATO, R.; GARCIA, A. W. R.; ALMEIDA, S. R.; FERNANDES, D. R. Cultura de
café no Brasil: Novo manual de recomendacées. Rio de Janeiro, MAPA/PROCAFE, 2005. 434 p.

Complementar
CARVAJAL, J. F. Cafeto: cultivo y fertilizacidn. 2 ed., Berna/Suiza, Instituto Intencional de la Potasa,
1984. 253 p.
COLECAO SENAR. Café: formacao da lavoura. SENAR. 1. Ed. Brasilia: SENAR. 2017. 92 p.

https://www.cnabrasil.org.br/assets/arquivos/188-cafe formacao da lavoura.pdf
COLECAO SENAR. Café: colheita e pés-colheita. SENAR. 1. Ed. Brasilia: SENAR. 2017. 104 p.

https://www.cnabrasil.org.br/assets/arquivos/191-CAF%C3%89.pdf
COMPANHIA NACIONAL DE ABASTECIMENTO - CONAB.

https://www.conab.gov.br/component/k2/item/download/35523 38fae3bc88d9b5f875d991b8be1490da

FERRAO, M. A. G. et al. Técnicas de producao de café arabica: renovacido e revigoramento
das lavouras no Estado do Espirito Santo. 3 ed. Vitéria, ES: Incaper. 2009. 56 p.
http://www.sapc.embrapa.br/arquivos/consorcio/publicacoes_tecnicas/circulartecnica-

cafearabica.pdf
INSTITUTO BRASILEIRO DO CAFE. Cultura do café no Brasil: manual de recomendacées. 4 ed.,

Rio de Janeiro, IBC/GERCA, 1981. 503 p.

MALAVOLTA, E. et al. Nutricao e adubacao do cafeeiro. Piracicaba, Instituto da Potassa & Fosfato,
1981. 224 p.

MATIELLO, J. B. O café: do cultivo ao consumo. S3o Paulo, Globo, 1991. 320 p.

MESQUITA, C. M. de et al. Manual do café: implantacao de cafezais Coffea arabica L. Belo

Horizonte. EMATER-MG, 2016. 50p. http://www.emater.mg.gov.br/download.do?id=17574

MESQUITA, C. M. de et al. Manual do café: manejo de cafezais em producao. Belo Horizonte.
EMATER-MG, 2016. 72p. https://pt.slideshare.net/luizvaleriano/livro-manejo-cafezaisproducao-

105412305
MESQUITA, C. M. de et al. Manual do café: colheita e preparo (Coffea arabica L.). Belo
Horizonte. EMATER-MG,2016.52p.

http://www.sapc.embrapa.br/arquivos/consorcio/publicacoes_tecnicas/livro_colheita preparo.pdf
ORGANIZACAO INTERNACIONAL DO CAFE - OIC.

RENA A. B et al. Cultura do cafeelro fatores que afetam a produtividade. Piracicaba,
POTAFOS, 1986. 447 p.

Revistas:

Informe Agropecuario

Cafeicultura moderna

Resumos de Congressos/Simpdsios:

Anais do 1° ao 47° Congresso Brasileiro de Pesquisas Cafeeiras

Anais do 1° ao 10° Simpdsio de Pesquisa dos Cafés do Brasil

Anais do 1° e 4° ao 25° Simpésio Brasileiro de Pesquisa em Cafeicultura Irrigada


https://www.cnabrasil.org.br/assets/arquivos/188-cafe_formacao_da_lavoura.pdf
https://www.cnabrasil.org.br/assets/arquivos/191-CAF%25C3%2589.pdf
https://www.conab.gov.br/component/k2/item/download/35523_38fae3bc88d9b5f875d991b8be1490da
http://www.sapc.embrapa.br/arquivos/consorcio/publicacoes_tecnicas/circulartecnica-cafearabica.pdf
http://www.emater.mg.gov.br/download.do?id=17574
https://pt.slideshare.net/luizvaleriano/livro-manejo-cafezaisproducao-105412305
http://www.sapc.embrapa.br/arquivos/consorcio/publicacoes_tecnicas/livro_colheita_preparo.pdf
http://www.ico.org/pt/about_statistics_p.asp?section=Estat%25EDstica

9. APROVACAO
Aprovado em reuniao do Colegiado realizada em: / /

Coordenacao do Curso de Graduacao:

eil _. I Documento assinado eletronicamente por Benjamim de Melo, Professor(a) do
;;‘!'mm: g_ly Magistério Superior, em 12/08/2024, as 15:47, conforme hordério oficial de Brasilia,
com fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n? 8.539, de 8 de outubro de 2015.

eletrénica

+* acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0, informando o cédigo verificador
5604690 e o cédigo CRC FE72838C.

Referéncia: Processo n? 23117.049582/2024-04 SEI n® 5604690


http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2015-2018/2015/Decreto/D8539.htm
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