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PLANO DE ENSINO

1. IDENTIFICACAO
SIS OLERICULTURA GERAL
Curricular:
Uniegets INSTITUTO DE CIENCIAS AGRARIAS
Ofertante:
Caddigo: GAGO50 Periodo/Série: |70 Turma: | G
Carga Horaria: Natureza:
Tedrica: 45 Pratica:| 30 Total: |75 ObrigateXia: Optativa( )
Professor(A): José Magno Queiroz Luz Ano/Semestre: |2024-1

a) E-mail insti tucional do docente: jmagno@ufu.br

b) Disciplina ofertada conforme Resolu¢cdes CONGRAD n? 46/2022; CONGR
AD n? 73/2022 que aprova os calendarios académicos 2022/1, 2022/2, 202
3/1 e 2023/2.

c) Ao se matricular na disciplina, o(a) discente declara-se ciente das norma
Observacoes: s estabelecidas nesse plano de ensino e nas resolucdes supracitadas.

d) O(a)s discentes devem conferir o Regimento Geral da Universidade Fede
ral de Uberlandia(htt
p://www0.ufu.br/documentos/legislacao/Regimento_Geral da_UFU.pdf), esp
ecialmente no que diz respeito a fraudes ou comportamento fraudulento o
bservados no Art. 196, do capitulo Il do regime disciplinar.

2. EMENTA

Conceitos e historico, importancia econémica, social e nutricional das hortalicas
Classificacao das hortalicas

Caracteristicas e tipos de producao de hortas no Brasil

Aspectos gerais da propagacao e adubacao das hortalicas

Aspectos ambientais e gerais do cultivo a campo, cultivo protegido e cultivo
organico

Producao das principais hortalicas folhosas, flores, frutos, raizes, tubérculos e
bulbos.

3. JUSTIFICATIVA

Os conteldos mostrarao a importancia de conhecer e estudar a producao das
principais hortalicas. A Olericultura possui cadeias produtivas que demandam
conhecimento das técnicas de producdo das hortalicas nos sistemas a campo, em
cultivo protegido e organico. Neste sentido a disciplina dé& subsidios para o futuro
profissional atuar direta ou indiretamente nas cadeias produtivas das principais
hortalicas cultivadas no Brasil.

4. OBJETIVO
Objetivo Geral:



Dar aos alunos o conhecimento dos aspectos gerais da producao das principais hortalicas
folhosas, flores, frutos, raizes, tubérculos e bulbos, tendo a base necessaria para conduzir uma
horta comercial ou assessorar um produtor, identificando e propondo solucdes para os
problemas de formacao e producao desta horta.

Objetivos Especificos:

Conhecer o histdrico e a situacdo atual da Olericultura no Brasil;

Saber da importancia econdmica, social e nutricional das hortalicas;

Caracterizar e saber os tipos de producao de hortalicas no Brasil;

Conhecer os aspectos da propagacao sexuada e assexuada das hortalicas;

Saber das especificidades da adubacao em hortalicas;

Caracterizar o cultivo protegido em hortalicas;

Conhecer os aspectos gerais do cultivo organico em hortalicas

Conhecer os principais pontos da producao das principais hortalicas: Alface, Brassicas,
Cucurbitdceas, Tomate, Pimentao, Pimentas, Batata, Cenoura, Alho e Cebola e, Saber planejar
uma horta.

5. PROGRAMA
Semanas | Periodo Conteudo Programatico
Apresentacao da disciplina: metodologia, bibliografia, formas e
1 21/05 datas de avaliacao
Conceitos, histérico e importancia das hortalicas
Dados de producao no mundo e no Brasil
Distribuicao mundial e brasileira da cultura
2 28/05 Importancia nutricional e social
Classificacao, caracteristicas e tipos de producao de hortalicas
Propagacao de hortalicas
Adubacao em hortalicas
Fatores climaticos
Cultivo Protegido
3 04/06 Producao organica de hortalicas
Olericultura urbana
a 11/06 Batata
NAO AULA-Participacdo no 57 Congresso Brasileiro de Olericultura
5 06/08 . o
Atividades Académicas
6 13/08 Batata e Cebola
PRATICA VIVEIRO HORTIMUDAS: Producdo de mudas de hortalicas
7 20/08 . ) ) )
em Sistema de bandejas em cultivo protegido.
PROVA 1
8 27/08 Cebola
9 03/09 Alho
Cenoura
10 10/09 Batata-doce




Alface
Hidroponia

11 17/09 Repolho e Couve
Couve-flor e Broécolis

12 24/09 PRATICA CEBOLA, ALHO, CENOURA E BATATA
DINAMICA DA BATATA

13 01/10 PROVA 2

14 08/10 Cucurbitaceas

15 15/10 PRATICA FOLHOSAS, BRASSICAS E CUCURBITACEAS
Tomateiro

16 22/10

17 29/10 NAO AULA - SEMANA DA AGRONOMIA
Tomateiro

18 05/11 Pimentao e Pimentas

19 09/11 PRATICA TOMATEIRO

20 12/11 PROVA FINAL

21 19/11 PROVA DE RECUPERACAO

6. METODOLOGIA

-Todas as atividades serao presenciais, portanto, ndo ha carga horaria de atividades
no formato AARE. As aulas presenciais serao desenvolvidas por meio de aulas
tebéricas com a participacao dos alunos de forma a discutir os tdpicos
apresentados, utilizando dos recursos de data-show e quadro. As aulas praticas
serao em viveiro de producao de mudas de hortalicas, no setor de Olericultura da
Fazenda Experimental do Gléria, propriedades rurais produtoras de hortalicas. Ao
longo da disciplina os alunos estardo apresentando em grupo seminarios tematicos
dentro dos tépicos da disciplina. Ocorrerd ainda uma aula especial denominada
“Dinamicada Batata” com a presenca de agrébnomo convidado da Associacao
Brasileira da Batata.

7. AVALIACAO

-Serao realizadas quatro provas individuais abrangendo os conteldos tedricos e
praticos da disciplina valendo 75 pontos no total das cinco provas e estao previstas
para as datas descritas no Programa. Para cada prova sera

estipulado um tempo de 90 minutos para o aluno responder individualmente e sem
qualquer tipo de consulta. A prova 2 sera exclusiva sobre a cultura da batata ao final



da aula “Dinamica da Batata”.

-Semanalmente os alunos estarao fazendo “provinhas” no inicio da aula com uma ou
duas perguntas envolvendo o assunto ministrado na aula anterior e no final da aula
envolvendo o assunto do dia. Nas semanas de provas e/ou aulas praticas nao havera
provinha. Na média as provinhas valerao 10 pontos, onde para o calculo da média
serao descartadas as duas menores notas.

-Quem perder qualquer uma das provas com justificativa aceita pelo Colegiado do
Curso, fard substitutiva no dltimo dia de aula (12/11/24).

-Ocorrerdao seminarios tematicos apresentados em grupo que valerao 10 pontos.
Cada aluno sé podera participar de um grupo e apresentard apenas uma vez ao
longo da disciplina.

-Ao final do tépico Planejamento de horta, os alunos fardo individualmente um
trabalho envolvendo este tema, valendo 5 pontos.

-Da avaliacdo de recuperacdo: DE ACORDO COM A RESOLUCAO CONGRAD N¢ 46, DE
28 DE MARCO DE2022 Art.141. Serd garanti da a realizacao de, ao menos, uma
atividade avaliativa de recuperacao de aprendizagem ao estudante que nao obti ver
o rendimento minimo para aprovacao e com frequéncia minima de 75% no
componente curricular. Essa atividade serd por meio de prova englobando os temas
nos quais o aluno nao obteve o rendimento minimo de 60%. Essa prova sera
aplicada dia 19/11/24 no horario e sala de aula da disciplina.

8. BIBLIOGRAFIA
Basica

FILGUEIRA, F.A.R. Manual de olericultura: agrotecnologia moderna na producao e
comercializacao de hortalicas. UFV, Vicosa. 2008. 3.ed. 421p.

FILGUEIRA, F.A.R. Novo Manual de olericultura: agrotecnologia moderna na producao
e comercializacao de hortalicas. UFV, Vicosa. 2013. 3.ed. rev. e ampl. 421p.

FONTES, P C R. Olericultura: teoria e pratica. UFV, Vicosa. 2005. 1.ed. 486p.

Complementar

Agnaldo Donizete Ferreira de Carvalho, Geovani Bernardo Amaro, Flavio Lopes,
Nirlene Junqueira Vilela, Miguel Michereff Filho, Romério Andrade.

A cultura do pepino. Brasilia, DF: Embrapa Hortalicas, 2013. 18 p. - (Circular Técnica
/ Embrapa Hortalicas, ISSN 1415-3033; 113). Disponivel no site da Embrapa.
Amaro, G. B.; Pinheiro, J. B.; Lopes, J. F.; Carvalho, A. D. F. de; Michereff Filho, M.;
Vilela, N. J. Recomendacdes técnicas para o cultivo de abdbora hibrida do tipo
japonesa. 2014. Disponivel no site da Embrapa.

Claudia Silva Costa Ribeiro. Pimentas Capsicum. Brasilia : EMBRAPA, Comunicacao
para Transferéncia de Tecnologia: EMBRAPA Hortalicas, 2008. 200p. Disponivel
nosite da Embrapa.

Embrapa Hortalicas. Sistemas de Producao. A cultura do Tomate: como plantar
tomate de mesa. Disponivel no site da Embrapa.

Embrapa Hortalicas. Sistemas de Producao. Cultivo de tomate para industrializacao.
Disponivel no site da Embrapa.

Embrapa Hortalicas. Sistemas de Producao. Como plantar alho. Disponivel no site da
Embrapa.

Embrapa Hortalicas. Sistemas de Produgao. Como plantar batata. Disponivel no site
da Embrapa.

Embrapa Hortalicas. Sistemas de Producao. Como plantar batata-doce. Disponivel no
site da Embrapa.

Embrapa Hortalicas. Sistemas de Producao. Como plantar cebola. Disponivel no
site da Embrapa.



Embrapa Hortalicas. Sistemas de Producao. Como plantar cenoura. Disponivel no
site da Embrapa.

Flavia M. V. T. Clemente, Leonardo S. Boiteux. Producao de tomate para
processamento industrial. Brasilia: Disponivel no site da Embrapa.

Geraldo Milanez de Rezende, Nivaldo Duarte Costa, Rita de Cassia Souza Dias.
Sistema de Producao de Melancia. 2010. Disponivel no site da Embrapa.

Gilmar Paulo Henz, Flavia Aparecida de Alcantara, Francisco Vilela Resende.
Producao organica de hortalicas

.Brasilia : EMBRAPA Informacao Tecnoldgica : EMBRAPA Hortalicas, 2007. 308p.
Disponivel no site da Embrapa.

Iriani Rodrigues Maldonade. Manual de boas prati cas na producdo de Alface.
Brasilia, DF: Embrapa Hortalicas,2014. 44 p. - (Documentos / Embrapa Hortalicas,
ISSN 1677-2229; 141). Disponivel no site da Embrapa.

José Usan Torres Brandao Filho, Paulo Sérgio Lourenco de Freitas, Luis Otavio
Saggion Berian, Rumy Goto(organizadores). Hortalicas-fruto. Maringa : Eduem, 2018.
535 p. : il. Disponivel em pdf

Mirtes Freitas de Lima. Cultura da melancia. Brasilia : EMBRAPA, 2014. 297p.
Disponivel no site da Embrapa.

Nivaldo Duarte Costa. A cultura do melao. - 3. ed. rev. e atual. - Brasilia, DF :
Embrapa, 2017. 202p. Disponivel no site da Embrapa.

9. APROVACAO
Aprovado em reuniao do Colegiado realizada em: / /

Coordenacao do Curso de Graduacao:

Documento assinado eletronicamente por José Magno Queiroz Luz,
Professor(a) do Magistério Superior, em 10/08/2024, as 21:40, conforme
horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n? 8.539, de
8 de outubro de 2015.

1
seil o
assinatura L
| eletrénica

e
:?-;__a-'_n' acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0, informando o cédigo
verificador 5587578 e o cédigo CRC 5C67A377.

Referéncia: Processo n? 23117.049582/2024-04 SEI n2 5587578


http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2015-2018/2015/Decreto/D8539.htm
https://www.sei.ufu.br/sei/controlador_externo.php?acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0

	Plano de Ensino GAG050 OLERICULTURA GERAL OLERICULTURA GERAL (5587578)

