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PLANO DE ENSINO

1. IDENTIFICACAO
Componente
Curricular: OLERICULTURA
Unidade Ofertante: INSTITUTO DE CIENCIAS AGRARIAS - ICIAG
Cddigo: GAG541 Periodo/Série: 7° Turma: |G
Carga Horaria: Natureza:

Teérica: 30 | Pratica: [30 | Total: |60 Obrigat61igX) Optativa:| ()

Professor(A): Renata Castoldi Ano/Semestre: 2024/1

a) E-mail institucional do docente: rcastoldi@ufu.br

b) Disciplina ofertada conforme Resolu¢des: RESOLUCAO CONGRAD N2 46/2022 que apr
ova as Normas Gerais da Graduacdo da UFU, e d& outras providéncias; RESOLUCAO
CONSUN N2 87, de 02 de agosto de 2024, que “Aprova o Calenddrio Académico da G
raduacdo da Universidade Federal de Uberlandia, referente aos semestres letivos 20
24/1 e 2024/2, para os campi de Uberlandia, Pontal, Monte Carmelo e Patos de Min
as" e RESOLUCAO CONGRAD N2 30/2011, que dispde sobre a composi¢do do Plano

Observagoes: de Ensino.

s nesse plano de ensino e nas resolucdes supracitadas.
d) O docente a seu critério podera agendar aulas aos sabados.

no Art. 196, do capitulo Il do regime disciplinar.

c) Ao se matricular na disciplina, o(a) discente declara-se ciente das normas estabelecida

e) O(a)s discentes devem conferir o Regimento Geral da Universidade Federal de Uberlan
dia (http://www.ufu.br/documentos/legislacao/Regimento_Geral_da_UFU.pdf), esp
ecialmente no que diz respeito a fraudes ou comportamento fraudulento observados

2. EMENTA

Conceitos e histdrico, importancia econémica, social e nutricional das hortalicas; classificacdo das hortaligas;
caracteristicas e tipos de producdo de hortas no Brasil; aspectos gerais da propagacdo e adubacdo das hortalicas;
aspectos ambientais e gerais do cultivo a campo, cultivo protegido e cultivo organico e, produgdo das principais
hortalicas folhosas, flores, frutos, raizes, tubérculos e bulbos.

3. JUSTIFICATIVA

Introduzir conceitos e técnicas do cultivo das principais espécies olericolas. Tal conhecimento serd de extrema
relevancia a formacdo do profissional da drea agronémica.

4, OBIJETIVO

Ao final da disciplina o estudante serd capaz de: conhecer os aspectos gerais da produgdo das principais hortalicas
folhosas, flores, frutos, raizes, tubérculos e bulbos, tendo a base necessaria para conduzir uma horta comercial ou
assessorar um produtor, identificando e propondo solucdes para os problemas de formacdo e producdo desta horta.

5. PROGRAMA

Semanas Periodo Contetido Programatico
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1 05/08 2 05/08 ﬁw?c:ziiir;téa; éeocgicd;tislizet])re Olericultura

2 12/08 a 16/08 | Hortalicas tubérculos: Cultivo da batata

3 19/08 a 23/08 | Hortalicas bulbos: Cultivo da cebola

4 26/08 a 30/08 | PRIMEIRA AVALIACAO (A1)

5 02/09 a 06/09 | Hortalicas bulbos: Cultivo do alho

6 09/09 a 13/09 | Visita Técnica ao produtor de batata, alho e cebola

7 09/09 a 13/09 ,:ﬁi]\giag:bglc:démica: Elaboracdo de relatdrio da visita Técnica ao produtor de batata,

8 16/09 a 20/09 |Hortalicas raizes: Cultivo da cenoura

9 23/09 a 27/09 | SEGUNDA AVALIACAO (A;)

10 30/09 a 04/10 | Hortalicas folhosas: Cultivo da alface

11 07/10a11/10 | Hortalicas frutos: Cultivo do mel3o e da melancia

12 14/10 a 18/10 |Hortaligas frutos: Cultivo do tomateiro

13 21/10 a 25/10 | Visita Técnica ao produtor de tomate

14 21/10 2 25/10 ét;q\;iiade Académica: Elaboracao de relatério da Visita Técnica ao produtor de
15 28/10 a2 01/11 | TERCEIRA AVALIAGAO (A3)

16 04/11 2 08/11 ;SQI\E/|CII;EI:$AA:IOSUBSTITUTIVA (AS), APRESENTACAO DO TRABALHO e ENTREGA DO
17 11/11a15/11 | AVALIAGAO DE RECUPERAGCAO DE APRENDIZAGEM

18 18/11 a22/11 | Feriado — Consciéncia Negra

*** O conteldo programatico podera sofrer alteracdo de datas, conforme o andamento da turma e do semestre.
Podera haver agendamento de aulas extras em datas alternativas, caso seja necessario para abordagem completa do
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conteudo programatico. Havendo necessidade, aulas extras serdo agendadas considerando o Relatério de Horario
Livre da turma obtido junto a Coordenacao do Curso.

6. METODOLOGIA

6.1. Horario e local das aulas (tedricas/praticas)

As aulas sdo compostas de 30 horas tedricas e 30 horas praticas, sendo ministradas as quartas-feiras das 8h50
min as 12h20 min na sala 1A216 ou em campo, quando pré agendadas pela docente.

Atividades académicas: recomenda-se que as atividades sejam realizadas na semana que compreende as datas
propostas.

6.2. Horario e local de atendimento ao aluno
As duvidas referentes aos assuntos ministrados sempre poderdo ser sanadas no inicio das aulas e/ou fora do
horario das aulas na sala da docente (1A324) as quartas-feiras das 14h00min as 16h00min.

6.3. Organizacgao das aulas

As aulas tedricas sdao expositivas e contardo com auxilio de projecao, lousa e giz. Também poderdo ocorrer
interagdes e atividades para discussdo de assuntos publicados em artigos cientificos e outros meios de comunicagao
pertinentes aos temas relacionados ao componente curricular.

As aulas praticas serdo compostas por visitas a produtores, empresas e/ou a outras instituicdes de ensino e
pesquisa, sendo estas ministradas em paralelo as aulas tedricas. Para tanto, sera necessario que o discente, no
momento das visitas, esteja vestido adequadamente (calga comprida, sapato fechado, dentre outros utensilios
necessarios para protecdo individual e coletiva) e munido de documento de identificacdo, caso contrdrio ndo serd
permitido o seu embarque.

Serdo realizadas atividades para complementacdo da carga hordria, as quais serdo realizadas na forma de
atividades académicas. Poderdo ser disponibilizados materiais bibliograficos e de apoio referentes aos temas
estabelecidos no programa, além de listas de exercicios e estudos dirigidos, os quais poderdo ser acessados pelos
discentes na plataforma: Moodle UFU (https://www.moodle.ufu.br/course/view.php?id=5205).

6.4. Uso de ambiente virtual (MOODLE)

A disciplina estd hospedada no Ambiente Virtual de Aprendizagem (AVA) - Moodle UFU. A docente que
realizara a matricula do discente na plataforma Moodle, através do e-mail informado pela coordenacao.

Os alunos deverdo acessar a plataforma quando necessdrio e assistir os videos e fazer a leitura dos materiais
disponibilizados.

7. AVALIACAO

Para o acompanhamento e a verificacdo da aprendizagem do estudante serdo aplicados:
Trés avaliacBes, que poderdo ser dissertativas e/ou de multipla escolha e/ou oral (banca examinadora),
individual ou em grupo, valendo: A; = 25 pontos; A, = 20 pontos e A3 = 25 pontos

Dois trabalhos tedricos/didaticos em grupo (T e T,), valendo 15 pontos cada. Os trabalhos deverdo ser

realizados em grupos, totalizando cinco grupos de trés alunos cada e um grupo de quatro alunos.
O Trabalho | (T;) serd composto da apresentagdo de como realizar produgdo indoor de hortalicas folhosas,

frutos, raizes e tubérculos. Nessa apresentacdo devera conter: construgdo da estante de cultivo indoor, hortalica que
sera cultivada, fornecimento de dgua e nutrientes, fornecimento de luz solar, dentre outros requisitos minimos para
desenvolvimento da hortalica escolhida. O objetivo do trabalho nao sera falar sobre a cultura, mas sim de como seria
a construgdo desse cultivo, bem como as condigdes ideais para a hortalica escolhida se desenvolver adequadamente.
Os temas do Trabalho | serdo distintos para cada grupo, sendo eles:
a) Grupo 1: Alface
b) Grupo 2: Repolho
c¢) Grupo 3: Tomate
d) Grupo 4: Batata
e) Grupo 5: Cebola
f) Grupo 6: Cenoura
No Trabalho Il (T,) o aluno deverd confeccionar um Sementdrio contendo sementes de pelo menos 30
hortalicas, sendo pelo menos duas folhosas, duas inflorescéncias, um bulbo, duas raizes e dois frutos, de 15 familias
distintas. No sementario devera conter a familia, espécie e nome comum dessas hortalicas.
A nota final sera calculada pelo somatdrio de todas as avaliagdes, conforme féormula abaixo:
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Nota ﬁnal = A1 +A2 +A3+T1 +Tz

A validagdo da assiduidade dos discentes se dara por presenca nas aulas tedricas e praticas, que sera validada
por chamada oral.

As formas de avaliagao poderdo ser modificadas a qualquer momento, desde que em comum acordo entre
docente e discentes.

A Resolucdo 46/2022 CONGRAD estabelece em seu Art. 127, que para ser aprovado(a), o(a) estudante devera
obter, no minimo, 60 (sessenta) pontos de aproveitamento académico e 75% (setenta e cinco por cento) de frequéncia
nas atividades académicas.

Pela Resolugdo 46/2022 CONGRAD: Art. 164. para ser aprovado, o discente deverd alcancar, no minimo, 60
pontos no aspecto do aproveitamento e 75% no aspecto da assiduidade as atividades curriculares efetivamente
realizados. Ambos os indices determinam o aproveitamento final no componente curricular.

Observagoes:

a) RESOLUCAO CONGRAD N2 46/2022 aprova as Normas Gerais da Graduacdo da UFU, e da outras providéncias;

b) RESOLUCAO CONSUN N2 87, de 02 de agosto de 2024, que “Aprova o Calendario Académico da Graduacdo da
Universidade Federal de Uberlandia, referente aos semestres letivos 2024/1 e 2024/2, para os campi de Uberlandia,
Pontal, Monte Carmelo e Patos de Minas".

c) Reposicdo das avaliages (Avaliagdo Substitutiva - AS)

A avaliacdo substitutiva sera aplicada ao aluno que tiver algum impedimento para a realizacdo de alguma das
avaliagOes. A avaliagcdo constituird de uma prova oral (banca de avaliagdo) e\ou escrita abrangendo todo o contetdo
da disciplina.

Pela Resolucdo CONGRAD 46/2022:

c.1) Art. 137. O professor podera, a seu critério e independentemente de justificativas, conceder a atividade
académica avaliativa fora de época.

c.2) Art. 138. O professor devera aplicar atividade académica avaliativa fora de época, desde que devidamente
comprovado, quando ocorrer a auséncia do estudante pelos seguintes motivos:

| — exercicios ou manobras efetuadas na mesma data e hora, em caso de Servico Militar Temporario, conforme a
Lei n2 4.375, de 17 de agosto de 1964;

Il — problema de saude devidamente comprovado por atestado; e

[Il — falecimento de filhos, pais, cOnjuges e dependentes econdmicos.

c.3) Art. 139. O prazo para solicitacdo da atividade académica avaliativa fora de época ao professor sera de 3
(trés) dias uteis.

Paragrafo Unico. O professor tera prazo de 2 (dois) dias Uteis para responder ao estudante.

c.4) Art. 140. O estudante podera recorrer ao Colegiado de Curso, no prazo de 7 (sete) dias Uteis a contar da
data da atividade académica avaliativa ndo realizada, mediante justificativa documentada, caso o pedido tenha sido
recusado pelo professor.

§ 12 O Colegiado de Curso podera deferir a solicitagdo do estudante, nos casos estabelecidos no art. 138 desta
Norma ou por outro fato relevante devidamente comprovado.

§ 22 O professor terd 5 (cinco) dias Uteis para marcar a data de realizacdo da avaliacdo apds ser informado do
deferimento do Colegiado.

d) Avaliacdo de recuperacdo de aprendizagem

A todos os alunos com frequéncia minima de 75%, sera oferecida uma avaliagdo de recuperagdo (Art. 141 da
Resolugdo CONGRAD n2 46/2022).
A avaliagdo de recuperacdo consistira de uma prova com o contetdo total abordado na disciplina, valendo 100 pontos.
A nota final recuperada do discente serd obtida pela seguinte equacgao:
NFR = (NF + NR)/2, em que: NFR = nota final recuperada; NF = nota final; e NR = nota da recuperacdo. Para ser
considerado aprovado o discente devera obter a NFR igual ou maior a 60 pontos.
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9. APROVACAO

Aprovado em reunido do Colegiado realizada em: / /

Coordenacdo do Curso de Graduacao:

Documento assinado eletronicamente por Renata Castoldi, Professor(a) do Magistério Superior, em
12/09/2024, as 15:06, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, § 12, do
Decreto n? 8.539, de 8 de outubro de 2015.

1
assinatura . ?
eletrénica

» A autenticidade deste documento pode ser conferida no site

bR https://www.sei.ufu.br/sei/controlador_externo.php?
" A acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0, informando o cddigo verificador 5598484 e
%0 codigo CRC 3DAOE187.

Referéncia: Processo n2 23117.033759/2024-42 SEl n2 5598484
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