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IDENTIFICAGAO

Componente
Curricular:
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Unidade
Ofertante:

INSTITUTO DE CIENCIAS AGRARIAS

| codigo:

H GAG552 H Periodo/Série: “ 8° “ Turma: R H

Carga Horaria: || Natureza:

| Tedrica:

H 45 ” Prética: H 15 H Total: H 60 ” Obrigatéria: H X H Optativa: H()

| Professor(A):

“ Andressa Giovannini Costa ” Ano/Semestre: H 2021/01

Observacoes:

a) E-mail do docente: andressagc@ufu.br

b) Disciplina ministrada conforme resolugio 25/2020 do CONSELHO DE GRADUACAO,
que dispde sobre o Calendéario Académico da Graduagao, referente aos periodos letivos
2020/1, 2020/2, 2021/1 e 2021/2 em todos os campi da Universidade Federal de Uberlandia.
¢) O material para estudo durante as atividades remotas sera disponibilizado de forma
digital.

d) Questdes relativas ao ambiente de estudo do(a) discente, bem como equipamentos,
softwares, energia elétrica e afins sdo de exclusiva responsabilidade do(a) discente.

e) Ao se matricular na disciplina, o(a) discente declara-se ciente das normas estabelecidas
nesse plano, na resolugao 15/2011 do CONGRAD que trata das normas gerais da gradugdo e
na resolugdo 25/2020 do CONGRAD.

f) Os (a) discentes estdo sujeitos as penalidades expostas no Regimento Geral da UFU
(http:// www0.ufu.br/documentos/legislacao/Regimento_Geral da UFU.pdf) em caso de
fraudes ou comportamento fraudulento, observado o Art. 196, do capitulo III do regime
disciplinar.

g) O cronograma das atividades podera sofrer adequacdes no decorrer do semestre, sendo
previamente comunicado aos discentes, respeitando o periodo da disciplina.

2.

EMENTA

Fruteiras Citricas; Bananeira; Abacaxizeiro; Maracujazeiro; Goiabeira; Mangueira; Mamoeiro; e outras de
clima tropical e subtropical para o ecossistema do cerrado brasileiro e areas marginais. Importancia socio-
econOmica e nutricional; Origem e distribuicao geografica; Botanica, melhoramento e cultivares; Clima e solo;
Nutri¢ao e adubagao; Propagagdo vegetativa e sexuada; Podas; Produ¢ao de mudas; Planejamento e
implantacdo do pomar; Tratos culturais; Pragas e doencas; Colheita, beneficiamento, conservagao,
armazenagem e industrializa¢ao; Comercializacao.

3. JUSTIFICATIVA

Introduzir os conceitos e técnico para o cultivo das principais espécies frutiferas. Tal conhecimento sera de
extrema relevancia a formagao do profissional da area agronomica.



http://www0.ufu.br/documentos/legislacao/Regimento_Geral_da_UFU.pdf

4. OBJETIVOS
Ministrar conhecimento teoérico e pratico a respeito das fruteiras de climas tropical e subtropical, cultivadas no

cerrado (Citricas; Bananeira; Maracujazeiro; Abacaxizeiro; Goiabeira e Mamoeiro), visando maximizar a sua
produtividade e rentabilidade financeira de maneira ecologicamente correta.

5. PROGRAMA

Copiar e colar dos ultimos planos de ensino entregues a coordenagdo e acrescentar o cronograma de aulas.

Semana Conteudo
Semana 1 - Apresentagao do plano de ensino.
29.11 a 03.12 - Introducdo e Importancia econdmica da Fruticultura.
Semana 2 Simposio de Ciéncias Agrarias e Ambientais Edicao 2021 —Nao
06.12 2 10.12 haverd aula
Semana 3 Propagacdo de espécies frutiferas:Conceitos, tecnicas de propagacao
sexuada e assexuada (natural, estaquia, mergulhia, alporquia e
13.12a17.12 enxertia)
Semana 4
Recesso de Natal
20.12 a22.12
Semana 4 Propagagao de espécies frutiferas: Conceitos, tecnicas de
propagacao sexuada e assexuada (natural, estaquia, mergulhia,
05.01 a 07.01 alporquia e enxertia)
Semana 5
O cultivo do Abacaxi
10.01 a 14.01
Semana 6
O cultivo do Abacaxi
17.01 a 21.01
Semana 7
O cultivo doMamao
24.01 a 28.01
Semana 8 O cultivo doMamao




31.01 a 04.02
Semana 9

O cultivo da Banana
07.02a11.02
Semana 10

O cultivo da Banana
14.02 a 18.02
Semana 11

O cultivo do Maracuja
21.02 a25.02
Semana 12

O cultivo do Maracuja
03.03 a 04.03
Semana 13

O cultivo da Goiaba
07.03a11.03
Semana 14

O cultivo da Goiaba
14.03 a 18.03
Semana 15

O cultivo dos Citros
21.03 a25.03
Semana 16

O cultivo dos Citros
28.03a01.04

6. METODOLOGIA

a. carga-horaria de atividades sincronas com o horario previsto das atividades: 4 aulas de 50 minutos
cada (ndo serdo gravadas)

- Quinta-feira: 16:00 as 17:40 e Sexta-feira: 16:00 as 17:40

b. identificacio da Plataforma de TI e softwares que serao utilizados nas aulas sincronas:
- Microsoft Teams (Office 365 Educacional) — necessario conta de email institucional “ufu.br”

- Mconf da RNP



- Moodle UFU

- Meet

Acesso pelo link :

https://teams.microsoft.com/l/team/19%3a19b84f4ebf2e4151931e8bdc2e¢094245%40thread.tacv2/conversations?
groupld=d9d2e062-aa8c-4cf2-bdac-e0f53b10534f&tenantld=cdS5e6d23-cb99-4189-88ab-1a9021a0c451

Obs. As cameras devem ser ligadas quando solicitado pelo docente.

c. carga-horaria de atividades assincronas: Sao previstas 12 horas ou 600 minutos - que serao
distribuidas durante a semana por meio de atividades assincronas diversas como questionarios
avaliativos, seminarios, gravacao de videos e outras atividades que proporcionem e facilitem o
aprendizado do conteudo.

d. identificacido da Plataforma de TIL, softwares que serio utilizados e o endereco web onde os
materias de apoio estariio disponiveis:

-Moodle UFU (https://www.moodle.ufu.br/course/view.php?id=6432) — chave de inscri¢ao para a disciplina:
Frutiremota

e. carga-horaria pratica, a descricio detalhada de como ela sera realizada e de quais recursos os
discentes deverio dispor.

A carga horéria pratica da disciplina sera cumprida com videos e execu¢ao de metodologias simples pelos
discente em suas residéncias. Os recursos necessarios para execugao das praticas sdo de uso rotineiro ou de facil
acesso nas residéncias dos alunos como especimes vegetais, areia, copo e/ou vasilha descartaveis, tesoura.

f. como e onde os discentes terdo acesso as referéncias bibliograficas e a material de apoio utilizados
na disciplina:

-Moodle UFU (https://www.moodle.ufu.br/course/view.php?id=1993) — Leia item “d”.

-Microsoft Teams (Office 365 Educacional)

-Artigos disponiveis na Plataforma Periodicos Capes (http://www.periodicos.capes.gov.br/) — acesso remoto via
CAFe.

-Base de dados disponivel no site da Biblioteca da UFU (https://www.bibliotecas.ufu.br/portal-da-
pesquisa/base-de-dados)

-E-books (https://www.bibliotecas.ufu.br/tags/e-book)

e Para solicitar treinamento de ebook da Biblioteca da UFU diinf@dirbi.ufu.br

g. Atendimento ao aluno:


https://teams.microsoft.com/l/team/19%3a19b84f4ebf2e4151931e8bdc2e094245%40thread.tacv2/conversations?groupId=d9d2e062-aa8c-4cf2-bdac-e0f53b10534f&tenantId=cd5e6d23-cb99-4189-88ab-1a9021a0c451
https://www.moodle.ufu.br/course/view.php?id=1993
http://www.periodicos.capes.gov.br/
https://www.bibliotecas.ufu.br/portal-da-pesquisa/base-de-dados
https://www.bibliotecas.ufu.br/tags/e-book
mailto:diinf@dirbi.ufu.br

Sera realizado exclusivamente de forma remota em dia da semana e horario estabelecido pela docente e
divulgado para os alunos na plataforma Moodle.

7. AVALTIACAO

a) - datas, horarios, critérios para a realizacio e correcao das atividades avaliativas e validaciao da
assiduidade dos discentes:

Resolugao 15/2011 CONGRAD: Art. 164. Para ser aprovado, o discente devera alcangar, no minimo, 60 pontos
no aspecto do aproveitamento e 75% no aspecto da assiduidade as atividades curriculares efetivamente
realizados. Ambos os indices determinam o aproveitamento final no componente curricular.

O processo avaliativo sera distribuido em trés quesitos de nota, conduzidos da seguinte forma:

a)_exercicios avaliativos: Serdo realizadas exercicios avaliativos semanais, ao final de cada contetido, de forma
sincrona, disponibilizados por enquentes na plataforma teams ou no moodle, podendo ter perguntas abertas e/ou
fechadas. Essas avaliacdes serdo no horario estabelecido da disciplina (quinta-feira e/ou sexta-feira 16:00 as
17:40h). As provas incluirdo o conteiido da semana abordado até a data da avaliagdo. A docente estara presente
no ambiente virtual durante a atividade. Cada atividade valera 40 pontos e correspondera a 40% da nota final.

Nota avaliagdes: Media (ava0l+ava02+ava03 +avaX)

b) Questiondrios finais: A final de cada mddulo serdo disponibilizados no moodle um questionario avaliativo
sobre todo o contetido correspondete aquele modulo. Serdo liberados no ultimo dia de cada modulo e
encerrados ao final do dia. Cada atividade valera 40 pontos e correspondera a 40% da nota final. O aluno tera
duas horas para realizagdo do questionario.

Nota questionario: Media (QUEO1+QUEO02+QUEO03 +QUEX)

c) Avaliacdes praticas pretendidas (Cada atividade valera 20 pontos e correspondera a 20% da nota final):

. Revisdo dos 03 artigos cientificos sobre "propagac¢do de plantas — entregar via moodle, no formato
pdf, até &s 23:59h do ultimo dia do mddulo 02.

. Seminario sobre o planejamento de um pomar comercial. As culturas serdo decididas na primeira
semana de aula.

. Exercicios de fixagao moodle

Nota praticas: Media (PRAO1+PRA02+PRA03)



O somatorio das notas dos trés grupos de avaliacdo totalizara 100 pontos, para ser aprovado, o discente devera
alcangar, no minimo, 60 pontos no aspecto do aproveitamento e 75% no aspecto da assiduidade as atividades
curriculares efetivamente realizados. Também, seguindo a Resolugao N° 15/2011, do conselho de Graduagao da
Universidade Federal de Uberlandia.

A validagao da assiduidade dos discentes nas aulas sincronas serd por chamada ao vivo registrada através da
resposta do aluno e pelo chat e/ou lista de presenga baixada pelo Teams ou Mconf.

Para validacdo da presencga assincrona, a entrega das atividades assincronas nas datas estabelecidas pelo
docente sera considerada. A entrega da atividade em data posterior NAO sera considerada para fins validag¢ao
da presenca.

Observacoes:

1. Todas as avaliagdes deverdo ser redigidas com caligrafia propria "escritos a mao" e devem conter o nome
e nimero de matricula dos discentes. Nao serdo aceitos documentos se ndo estiverem escritos com
caligrafia propria, de forma legivel e devidamente identificados. Esses documentos deverdo ser
digitalizados nos formato .pdf e inseridos na plataforma do Moodle até data e horario limites definidos
pela docente. Nao serdo aceitos trabalhos entregues em datas posteriores e, se caracterizado o plagio entre
eles, ndo terdo validade e ndo sera permitida a substituicao ou reposicao.

2. Nao serdo aceitas resolucdes de atividades avaliativas encaminhadas por e-mail ou qualquer outro
mecanismo que ndo seja a plataforma Moodle.

3. A Avaliagdo podera ser realizada de forma oral (com a presenca de banca).

4. Para as avaliagdes individuais e questionarios assincronos semanais: ndo serao aceitas resolugdes de
questdes iguais ou similares a de outros discentes. Nestes casos os alunos(as) ndo receberao nota nas
avaliagdes e ndo serd permitida a substituicdo ou reposi¢do. Os discentes estardo sujeitos as penalidades
expostas no Regimento Geral da UFU
(http://www0.ufu.br/documentos/legislacao/Regimento Geral da UFU.pdf) em caso de fraudes ou
comportamento fraudulento, observado o Art. 196, do capitulo III do regime disciplinar.

5. Questdes relativas ao ambiente de estudo do(a) discente, bem como equipamentos, softwares, energia
elétrica e afins durante a realizag@o das avaliagdes sdao de exclusiva responsabilidade do(a) discente.

6. As vistas das avalia¢des serdo realizadas em data e horario estabelecidos pela docente de forma remota.

7. Nao havera avaliacdes substitutivas e o aluno que tiver algum impedimento para a realizacao de alguma
dessas avaliagdes devera encaminhar para o email da docente responsavel pela disciplina
(andressagc@ufu.br) o pedido de reposicao da atividade contendo a justificativa e os documentos



comprobatorios em até 5 dias uteis, contados a partir da data de realizagdo da avaliacdo (Resolugdo
15/2011 CONGRAD — Ler artigo n° 175 da Se¢do II — Da avaliagdo fora de época). O processo sera
julgado de acordo com as normas de graduagdo e, caso deferido, o(a) aluno(a) realizara a avaliagdo de
reposicao em dia e hora acordados com o docente. A avaliagdo constituird de uma prova oral (banca de
avaliag@o) e\ou escrita abrangendo o conteudo do modulo perdido.

Segundo Resolugao CONGRAD 15/2011:
§ 1° Sao considerados impedimentos para comparecer a avaliagdo:

I — exercicios ou manobras efetuadas na mesma data e hora, em virtude de incorporagdo nos Nucleos de
Preparacao de Oficiais da Reserva (NPOR) (Lei no 4.375, de 17/8/64);

IT — doenca confirmada por atestado médico;
[T — luto pelo falecimento de parentes; e

IV — qualquer outro fato relevante devidamente comprovado, a critério do Colegiado de Curso.

8. Todo o material produzido e divulgado pelo docente, como videos, textos, arquivos de voz, etc., esta
protegido pela Lei de Direitos Autorais (Lei no 9.610, de 19 de fevereiro de 1998), pela qual fica vetado
o uso indevido e a reproducdo ndo autorizada de material autoral por terceiros cabendo, aos responsaveis
pela reproducao ou uso indevido do material de autoria dos docentes, as sangdes administrativas e as
dispostas na Lei de Direitos Autorais.

9. A afericao do aproveitamento e da assiduidade nos Componentes Curriculares se dard em acordo com os
arts. 162, 163 e 164 das Normas Gerais da Graduagao, e, caso o discente ndo alcance aproveitamento
e/ou assiduidade suficientes para a aprovagdao em determinado Componente Curricular, em seu Historico
Escolar devera constar a expressdo “Sem aproveitamento" no campo referente ao aproveitamento neste
respectivo Componente Curricular, e o Trancamento Parcial ndo é permitido durante a vigéncia da
Resolugao 25/2020 do CONGRAD. J4 a data limite para solicitagdo de trancamento geral ¢ 22/02/2022.
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9. APROVACAO

Aprovado em reunido do Colegiado realizada em: / /

Coordenagao do Curso de Graduagdo em Agronomia

eil Documento assinado eletronicamente por Andressa Giovannini Costa, Professor(a) do Magistério
;g'inml':. inl’ Superior, em 06/01/2022, as 13:52, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, §
eletrénica 192, do Decreto n? 8.539, de 8 de outubro de 2015.

yoac. A autenticidade deste documento pode ser conferida no site
g0 hitps://www.sei.ufu.br/sei/controlador_externo.php?

AT ol
o ﬂg’ﬁ- 3* acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0, informando o cddigo verificador 3292547 e o
3 -* c6digo CRC B44DAFDC.

Referéncia: Processo n? 23117.084593/2021-80 SEl n2 3292547


http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2015-2018/2015/Decreto/D8539.htm
https://www.sei.ufu.br/sei/controlador_externo.php?acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0

